DAS DREIMADERLHAUS ZUHAUSE GENIESSEN.
06. bis 24. Mai 2021 - ab 19. Mai IM Dreimaderlhaus
11:00 - 14:00 Uhr und von 17:00 - 19:00 Uhr

J,—Ieu*r’ige'r’

Dreimdoler“’maus

Telefonische Vorbestellung: +43 676 893 230 53

@Eigenes Geschirr kann im Sinne der Nachhaltigkeit gerne mitgebracht werden!
AusschlieBlich Abholung - Hauptstrale 34 / 36, 2482 Miinchendorf

& DREIMADERLHAUS TO CO &

Mi’c’cagsmenb’

téaglich von 11:00 bis 14:00 Uhr - € 7,50
inklusive Rindsuppe mit Frittaten / Leberknodel

Donnerstag, 6. Mai 2021

Kesselfleisch
oder
Krautfleisch mit Semmelknodel

Freitag, 7. Mai 2021
Seelachs gebacken mit Sauce Tartare und
Erdapfelsalat

Montag, 10. Mai 2021
Grammelknodel mit Rieslingkraut

Dienstag, 11. Mai 2021
Faschierter Braten vom Reh
mit Erdapfelplree und Rostzwiebeln

Mittwoch, 12. Mai 2021
Sur- oder Hilhnerschnitzel gebacken mit
Erdapfelsalat

I_el)erpastete ]EUT’ Zaus

I—Qotweinsalz ]EUT’ Zaus
Weingelee ]EUv Zaus

Freitag, 14. Mai 2021
Seelachs gebacken mit Sauce Tartare und
Erdapfelsalat

Montag, 17. Mai 2021
Selchfleischknodel mit Rieslingkraut

Dienstag, 18. Mai 2021
Rindsgulasch mit Spatzle

Mittwoch, 19. Mai 2021
Sur- oder Hihnerschnitzel gebacken mit
Erdapfelsalat

Donnerstag, 20. Mai 2021

Kesselfleisch
oder

Specklinsen mit Semmelknodel

Freitag, 21. Mai 2021
Seelachs gebacken mit Sauce Tartare und
Erdapfelsalat

Wein ]EUr Zaus
Qi”et’ce ]EUr Zaus
—Itr’aul)ensa]tt ]CU‘P Zaus

Heuriger Dreimaderlhaus Familie Taschler-Toyfl | HauptstraBe 34 | 2482 Miinchendorf |
E-Mail: heuriger@heuriger-dreimaederlhaus.at | Tel.: +43 676 89323053 | n



